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Particuliers / professionnels de la
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Formation

[bjectif de la Formation

Connaitre le Raisin, son réle

Connaitre les principaux cépages

Connaitre les régions viticoles Frangaises
Comprendre le travail de la vigne

Comprendre les vinifications et leurs spécificités
Appliquer les méthodes de dégustation

|dentifier I'arome principal d'un vin

Programime
LA VIGNE

Le travail de la vigne sur | cycle

La composition du raisin, réle chimique

|dentification de plusieurs cépages. leurs spécificités, leur utilisation

Les régions viticoles FRANCAISES, Les vins produits dans chacune d'entre elles

LEVIN

4 Types de vinification :

Rosé. blanc, rouge. méthode Champenoise

DEGUSTATION

Dégustation au domaine de 3 vins différents/ Méthodes de dégustation
Analyse/ressentis/descriptifs/ emploi du vocabulaire spécifique a la degustation/

comparaison avec |a fiche de |'cenologue

Méthode Pédagogique

Expositive, participative

Partie théorique : Visionnage d'un power point, d'un film
Pratique : Taille d'un cep (3 tailles différentes)

Dequstation : au domaine :
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