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I. Le consommateur et la sécurité 
des aliments  
- Rappels sur les dangers en sécurité 
alimentaire : dangers microbiolo-
giques, chimiques, allergènes et 
corps étrangers  
 
II. Les Bonnes Pratiques d’Hygiène  
- La contamination croisée  
- L’hygiène du personnel  
- L’hygiène des manipulations  
- L’hygiène des locaux : nettoyage 
désinfection  
- La durée de vie des produits de la 
réception à la vente  
- DLC et DDM : quelle différence ?  
- La validité d’une DLC après           
ouverture de l’emballage ou            
fabrication sur site  
 
III. Maîtriser la qualité et la sécurité 
des aliments  
- La réglementation de votre activité : 
les points essentiels  
- Les outils et auto-contrôles à mettre 
en place de la réception à la            
distribution  

- Les actions correctives en cas de 
non-conformité  
- Les outils de contrôles externes : 
audits et analyses  
- Savoir exploiter les résultats  
 
IV. La traçabilité : pourquoi tracer 
les produits ?  
- Définition et étapes essentielles  
- Savoir auditer son système de traça-
bilité  
- Rôle de la traçabilité dans le          
traitement des alertes et retraits  
 
V. Respecter les normes sanitaires 
Le "Paquet Hygiène"  
- Les obligations générales en matière 
de sécurité sanitaire des aliments et 
les principales règles d'aménage-
ment des locaux et leur équipement 
(rayon boulangerie, poissonnerie, 
boucherie, charcuterie…)  
- La mise en place de procédures ba-
sées sur les principes de l'HACCP  
- L'utilisation de guides de bonnes 
pratiques d‘hygiène et d‘application 
de l'HACCP  

 

 
CONTACT 

 
 

04 99 43 00 60 

 
formation.cdvolutif@gmail.com 

 
www.cdformation.com 

PUBLIC 
 
 

Tout Public travaillant en GMS 

 NIVEAU REQUIS 
 
 

Pas de pré-requis 

 METHODE 
PEDAGOGIQUE 

 

Pédagogie active et  
participative 

Alternance d’apports  
théoriques et pratiques 
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